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UVE: Chardonnay 70%, Pinot nero 30%

VIGNETI: Cuvée realizzata dalla migliore selezione delle 
uve Chardonnay e Pinot nero vendemmiate in un’unica  
annata.

PIANTE/ha: 5000 

FORMA DI ALLEVAMENTO: Guyot

RESA: 65 hl/ha 

VENDEMMIA: A mano con selezione delle uve e trasporto 
in piccole cassette nel momento della perfetta maturazio-
ne.
 
VINIFICAZIONE
vasche di acciaio e pièce di rovere usate a temperatura 
controllata (16°C). I vini base provenienti dai diversi vigneti 

sui lieviti in bottiglia per un periodo minimo di 30 mesi in 
cantine a temperatura costante di 12-15°C. 

ALCOOL: 12,5% vol · DOSAGGIO: non dosato

DESCRIZIONE: Colore giallo paglierino luminoso e perlage 

sapidità ed eleganza. 

ABBINAMENTI: Perfetto con antipasti, pesce e secondi di 
carni bianche.

F R A N C I A C O R T A  D O S A G G I O  Z E R O
M I L L E S I M A T O


